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Masini de ambalare in vid

Descrierea tehnologiei.

Ambalarea in vid este o parte esentiald a proceselor de lucru din diverse industrii, Tn special in
sectorul alimentar. Acest instrument modern simplifica semnificativ etapele de productie si permite
pastrarea alimentelor proaspete pentru o perioada cat mai lunga de timp.

Principalul scop al ambalarii in vid este de a asigura prospetimea si de a pastra proprietatile
gustative si nutritive.

Procesul de indepartare a aerului din ambalaj si plasarea produsului intr-un mediu gazos
modificat permite extinderea semnificativa a termenului de valabilitate.

De asemenea, tehnologia de vid este folosita pe scara larga in gastronomie si in industria
restaurantelor. Tehnica sous-vide (din franceza ,sous vide”, care se traduce prin ,sub vid”) este o
metoda de preparare a alimentelor in care acestea sunt gatite in pungi de vid la o temperatura exact
controlata.

Procesul de impachetare:

e Pregatirea ambalajului: Produsele sunt plasate in pungi plastice specializate, care pot avea
diverse compozitii, densitati si culori. Aceste materiale au, de obicei, o rezistenta si etanseitate
ridicate.

e Indepartarea aerului: Punga cu produsul este plasatd intr-un aparat de vid, care indeparteaza
aerul din aceasta. Acest lucru se realizeaza cu ajutorul unei pompe care creeaza o presiune
scazuta in interiorul camerei de vid. Ca rezultat al acestui proces, aerul si umiditatea in exces sunt
indepartate, iar ambalajul se fixeaza strans pe produs.
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e Etansarea ambalajului: Dupad indepadrtarea aerului, ambalajul este etansat hermetic.
Ambalatoarele in vid pot utiliza diverse metode de etansare, inclusiv etansarea prin termofuzare,
unde marginile ambalajului sunt topite si unite, formand o cusatura solida si etansa.

* Nu cu mult timp in urma, ambalarii obisnuite in pungi de vid i s-a adaugat o tehnologie
inovatoare care consta in introducerea intr-un mediu cu produsul ambalat a unui amestec
special de gaze ecologice (mediu gazos modificat sau MGM), urmata de etansarea standard a
cusaturilor pachetului. Adaugarea acestui mediu gazos modificat contribuie la pastrarea
alimentelor pentru o perioada mai lunga, mentinand toate calitatile gustative si aspectul
atractiv fara deformare mecanica.

Aplicatii, produse

Masinile de vid sunt utilizate pentru ambalarea produselor alimentare in pungi de vid pentru a

extinde termenul de valabilitate si a crea un aspect comercial mai bun: sunca, carne cruda, mezeluri,
branzeturi si produse lactate, produse deshidratate, peste afumat si sarat, nuci, fructe uscate, ierburi
etc.
Domeniul de activitate: Restaurante, cafenele, catering. Prepararea semifabricatelor pentru gatirea
ulterioara. Semifabricatele ambalate Tn vid isi pastreaza gustul si aroma pentru o perioada lunga.
Proprietatile de bariera ale pachetului de vid protejeaza eficient produsul de patrunderea oricaror
substante externe si a mirosurilor. Ambalarea in vid este ideala pentru pastrarea produselor pentru
congelare.

Domenii bancare, oficiu si postal: Cu ajutorul ambalarii in vid, se pot ambala rapid si fiabil bancnote,
formulare, token-uri, carduri.

Ambalarea produselor industriale sensibile: Tn ambalajul in vid pot fi pastrate componente
electronice, piese si aparate sensibile la umiditate, praf, oxidare etc.

Industria chimica: Ambalarea in vid ofera o protectie fiabila pentru produsele chimice, care isi
schimba proprietatile sub actiunea oxigenului.

Sectorul agrar: Masinile de vid sunt utilizate pentru ambalarea semintelor, a produselor de protectie
a plantelor, a ingrasamintelor si a hranei speciale.

Avantajele ambalarii in vid:

e Extinderea termenului de valabilitate: Indep&rtarea aerului incetineste procesul de oxidare si
cresterea bacteriilor, ajutand produsele sa ramana proaspete mai mult timp.

» Pastrarea gustului si texturii: Ambalarea in vid previne uscarea si pierderea aromelor, mentinand
produsele in forma lor originala.

e Economisirea spatiului: Pungile devin mai compacte fara aer, facilitand stocarea si transportul.

* Protectia impotriva contaminarii: Ambalarea in vid protejeaza produsele de umiditate, praf si alti
contaminanti externi.

Ambalarea in vid este utilizata nu doar in industria alimentara, ci si in alte domenii, cum ar fi
dispozitivele medicale, textilele si bunurile de uz casnic, unde este necesara protectia si extinderea
termenului de valabilitate.
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Tipuri de echipamente

Compacte fara camera

Sunt utilizate in gospodarii, pentru productii mici, magazine, restaurante si micile ateliere,
unde nu este necesarda o mare capacitate de productie. Ambalarea produsului este realizatd manual
de catre operator.

Aparate de vidat cu camera (model de masa)

Sunt utilizate pentru productii mici si medii, ferme, magazine si restaurante unde nu este
necesara o mare capacitate de productie. Aceste masini au o camera speciald in care se plaseaza
punga cu produsul. n interiorul camerei se creeazd un vid, dupa care punga este etansatd hermetic.
Ele sunt potrivite pentru ambalarea atat a produselor mici, cat si a celor mari.

Masini de vidat cu camera (cu support propriu pe roti)

Sunt utilizate pentru productii mici, medii si mari, ferme si producatori agricoli, magazine,
restaurante si combinate de productie. Aceste masini au o camera marita, in care pot fi plasate un
numar mai mare de pungi. De asemenea, aceste modele pot avea o optiune suplimentara:
adaugarea unui mediu gazos modificat.

Masini de vidat industriale cu doua camera (cu suport propriu cu roti)

Sunt utilizate pentru productii medii si mari, ferme si producatori agricoli, supermarketuri si
magazine, combinate de productie si intreprinderi industriale unde este necesara o capacitate mare
de productie. Cele doua camere de lucru cu capacota pliabild asigura o viteza mare de operare,
procesul de ambalare si pregatirea celei de-a doua camere avand loc simultan. Aceste modele pot
avea o optiune suplimentara: adaugarea unui mediu gazos modificat.

Masini de vidat industriale cu Conveyor (cu suport propriu cu roti)

Sunt utilizate pentru productii mari si intreprinderi unde este necesara o capacitate foarte
mare de productie si reducerea costurilor. Aceste modele sunt dotate cu functia de ambalare
utilizdnd un mediu gazos modificat. Pentru ambalare, aceste modele folosesc folie specializata pe
rold, ceea ce reduce costurile de ambalare.
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Compacte fara camera
Aparat de vidat DZ-290A

Aparatul de vidat DZ-290A — este o masind compactd care poate efectua ambalarea rapid si de
calitate. Produsele, dupa ambalare, pot fi protejate de oxidare, mucegai, umezeala, astfel incat sa ramana
proaspete pe o perioada lunga de stocare.

Parametrii Tehnici

Modelul DZ-290A
Tensiune (V) 220
Puterea de etansare (W) 220
Presiunea de vid (kPa) 80
Timpul de vidare si etansare (sec.) 6~12
Timpul de etansare (sec.) 1,5~15
Dimensiuni exterioare (Lun*Lat*1, mm) 390*148%*72

Modelul DZ-290A este dotat cu un dispozitiv de filtrare cu dubla functie pentru ambalarea
produselor uscate si umede si are capacitatea de a vida lichide si cantitati mici de produse sub forma
de pulbere.

Este potrivit pentru pungi plastice obisnuite, pungi alimentare compozite, pungi din folie de
aluminiu si alte tipuri de pungi plastice.

Poate fi utilizat Tn locuri cu spatiu restrans, cum ar fi in gospodarii, cafenele, macelarii,
magazine de produse proaspete, brutarii sau in bucatarii.
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Aparat de vidat cu camera (model de masa )
HVC-260T/1D

Modelul HVC-260T/1D este un
dispozitiv de masa cu camera, dotat cu un
panou de control inteligent cu ecran tactil.
Cu ajutorul vidului, masina ambaleaza
produsele in pungi etanse, excluzand
contactul acestora cu mediul inconjurator si
incetinind procesele de oxidare.

Parametrii Tehnici

Modelul HVC-260T/1D
Tensiune (V) 220
Capacitatea pompei de vid (m3/h) 4
Lungimea etansarii (mm) 260
Latimea cusaturii (mm) 5
Dimensiunile camerei (mm) 275%205%213
Puterea de incalzire (W) 200
Greutate (Kg) 27,5

Aparatul de vidat HVC-260T/1D este un model industrial de ambalare in vid, cu o camera
adancita, destinat crearii de ambalaje etanse cu continut scazut de aer. Acest dispozitiv este potrivit
pentru utilizare in restaurante, industria alimentara, precum si pentru ambalarea altor produse care
necesita protectie impotriva influentelor aerului si a factorilor externi. Este fabricat din materiale
durabile si fiabile, cum ar fi otelul inoxidabil, ceea ce asigura longevitatea si usurinta in intretinere.

Pompa puternica si sistemul de control asigura crearea rapida si eficienta a vidului. Este echipat cu un
capac transparent al camerei din plastic special rezistent, pentru un control comod asupra procesului
de ambalare. Dispozitivul poate functiona in modul automat, ceea ce simplifica procesul de ambalare
si permite obtinerea unei calitati constante a ambalajului. De asemenea, ofera posibilitatea de
ajustare manuala a parametrilor de ambalare, ceea ce este util atunci cand se lucreaza cu diferite
tipuri de produse. Simplitatea in utilizare si intretinere face din aparatul de vidat HVC-260T/1D un
instrument convenabil pentru utilizarea profesionala.
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Aparat de vidat cu camera (model de masa )
DZ - 260T si DZ - 300T

Aparatul de vidat cu camera — modelul de masa DZ — 260T
si DZ — 300T este o masina semi-automata destinata
ambalarii produselor alimentare sau a bunurilor
industriale Tn mediu fara aer (vid). Aparatul elimina aerul
din punga de ambalare, dupa care se realizeaza etansarea
hermetica a punga de vid cu produsul.

Parametrii Tehnici

Modelul DZ - 260T DZ - 300T
Dimensiunile camerei, (mm) 390*270*50 390*290*50
Vid maxim, (hPa) 0,05 0,05
Lungimea etansarii, (mm) 260 300
Numarul de bare de sudura, (buc) 1 1
Latimea cusaturii, (mm) 5 5
Capacitatea pompei de vid, (m3/h) 4 4

Ciclul mediu de ambalare, (sec.) 20...60 30...70
Tensiune, (V) 220 220
Puterea consumata, (kW) 0,33 0,33
Dimensiunile exterioare (LxIxH), (mm) 502*330*380 615*415*450
Greutate, (Kg) 37,2 40

Vacuumatorul DZ — 260T si DZ — 300T este un model industrial de ambalator in vid, destinat
credrii de ambalaje etanse cu un continut scazut de aer. Acest dispozitiv este potrivit pentru utilizare
in restaurante, industria alimentara, precum si pentru ambalarea altor produse care necesita
protectie impotriva influentelor aerului si a factorilor externi. Este fabricat din materiale durabile si
fiabile, cum ar fi otelul inoxidabil, ceea ce asigura longevitatea si usurinta in intretinere.

Pompa puternica si sistemul de control asigura crearea rapida si eficienta a vidului. Aparatul de vidare
este echipat cu un capac transparent al camerei din plastic special rezistent, pentru un control comod
asupra procesului de ambalare. Dispozitivul poate functiona Tn modul automat, ceea ce simplifica
procesul de ambalare si permite obtinerea unei calitati constante a ambalajului. De asemenea, ofera
posibilitatea de ajustare manuala a parametrilor de ambalare, ceea ce este util atunci cand se
lucreaza cu diferite tipuri de produse. Simplitatea in utilizare si intretinere face din vacuumatorul DZ —
260T si DZ — 300T un instrument convenabil pentru utilizarea profesionala.
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Masini de vidat cu camera (cu suport propriu cu roti)

DZ - 4005 (Gaz) si DZ — 5005 (Gaz)

Masina de vidat DZ — 400S, cu optiunea de adaugare a unui
mediu gazos modificat, este 0 masina semi-automata
destinata ambalarii produselor alimentare sau a bunurilor
industriale in mediu fara aer (vid). Masina elimina aerul din
pungd, dupa care se adauga o amestecare de gaze
modificate, iar apoi se realizeaza etansarea hermetica a
pungii de vid cu produsul.

Parametri Tehnici

Modelul DZ - 400S gas DZ - 5008 gas
Dimensiunile camerei, (mm) 440*420*70 535x535x 110
Tipul Pachetului Standart Standart
Vid maxim, (hPa) 0,1 0,1
Lungimea etansarii, (mm) 390 500
Numarul de bare de sudura, (buc) 2 2
Latimea cusaturii, (mm) 10 10
Capacitatea pompei de vid, (m3/h) 20 20
Ciclul mediu de ambalare, (sec.) 15....40 25....50
Tensiune, (V) Puterea consumata, (kW) 220 220

1 1
Dimensiunile exterioare (LxIxH), (mm) 540*490*960 600 x 630 x 900
Greutate, (Kg) 70 120

Matina de vidat este echipata cu un panou de control digital, in care pot fi programate cele mai
frecvent utilizate moduri de ambalare in vid. Dimensiunea camerei este suficient de mare pentru a
putea plasa in interior fie un pachet de vid mare, fie mai multe pachete mici intr-un singur ciclu. De
exemplu, se pot sigila simultan 3-4 pachete mici intr-o singura operatiune, ceea ce creste semnificativ
productivitatea muncii.

Masina de vidat este dotata cu un capac transparent al camerei din plastic special rezistent, pentru
un control comod asupra procesului de ambalare. Modelul DZ — 400S si DZ — 500S (Gaz) permite
plasarea produsului intr-un mediu gazos modificat, ceea ce ajuta la cresterea semnificativa a duratei
de valabilitate a produselor perisabile.
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Masini de vidat industriale cu doua camere (cu suport propriu cu roti)

HVC-410S/2B

Masina de vidat HVC-410S/2B-G, cu optiunea de addugare a unui mediu gazos modificat, este

vvvvv

functionalitate si parametrii. Caracteristica distinctiva a acestei serii este camera de lucru plata.

Dispune de o performanta ridicata,

viteza mare de ambalare, dar exista

fiind o alegere excelenta pentru productii unde este necesara o
restrictii de spatiu.

Parametrii Tehnici

Modelul HVC-410S/2B
Tensiune, (V) 380/220
Puterea consumata, (W) 750

Vid maxim, (hPa) 1
Latimea cusaturii, (mm) 10
Dimensiunile camerei, (mm) 510x500x150
Capacitatea pompei de vid, (m3/h) 20
Dimensiunile exterioare (LxIxH), (mm) 1070x685x930
Greutate, (Kg) 170
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Masina de vidat HVC-410S/2B-G este destinat utilizarii industriale in intreprinderile din
sectorul alimentar si non-alimentar. Este ideal pentru ambalarea in vid si in mediu gazos: sunca, carne
cruda, produse din carne, branzeturi si produse lactate, produse uscate, peste afumat si sarat, nuci,

fructe uscate, ierburi etc. Se distinge printr-o performanta ridicata si o calitate impecabila a
ambalarii. Pompa de vid de tip industrial este conceputa pentru o sarcina de lucru intensa. Datorita
dimensiunilor compacte, este potrivit pentru spatii restranse.

Dispozitivul este realizat complet din otel inoxidabil de calitate alimentara, avand o camera de
forma plata, ceea ce faciliteaza mentinerea acesteia in curatenie. Cele douda camere de lucru cu
capacitate rabatabila asigura o viteza mare de lucru, iar procesul de ambalare si pregatirea celei de-a
doua camere se desfasoara simultan. Ciclu mediu de vidare dureaza 30 de secunde, oferind
operatorului timp suficient pentru a umple cu produs a doua camera.

Fiecare camera de lucru are cate doua planse de sudura cu lungimea de 410 mm, iar latimea
standard a sudurii este de 10 mm. Modelul HVC-410S/2B-G este echipat cu functia de umplere cu
gaz. Vidarea in mediu gazos permite extinderea semnificativa a duratei de valabilitate a produselor
perisabile. Timpul de umplere cu gaz poate fi setat pe panoul de control si, la nevoie, optiunea poate
fi dezactivata.

Datorita raportului optim intre pret si calitate, aparatul se bucura de o cerere ridicata din
partea clientilor.
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Masini de vidat industriale cu doua camere (cu suport propriu cu roti)

HVC-610S/2B-G

Masina de vidat HVC-610S/2B-G, cu optiunea de addugare a unui mediu gazos modificat, este

uuuuu

functionalitate si parametrii. Caracteristica distinctiva a acestei serii este camera de lucru plata.
Dispune de o performanta ridicata, fiind o alegere excelenta pentru productii unde este necesara o

viteza mare de ambalare.

Parametrii Tehnici

Modelul HVC-610S/2B
Tensiune, (V/Hz) 380/50
Puterea consumata, (W) 1500

Vid maxim, (hPa) 1
Latimea cusaturii, (mm) 10
Dimensiunile camerei, (mm) 720x550x150
Capacitatea pompei de vid, (m3/h) 2x20
Dimensiunile exterioare (LxIxH), (mm) 1485x735%x930
Greutate, (Kg) 255
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Masina de vidat HVC-610S/2B-G este destinat utilizarii industriale in intreprinderile din
sectorul alimentar si non-alimentar. Este ideal pentru ambalarea in vid si in mediu gazos: sunca, carne
cruda, produse din carne, branzeturi si produse lactate, produse uscate, peste afumat si sarat, nuci,
fructe uscate, ierburi etc. Se distinge printr-o performanta ridicata si o calitate impecabila a ambalarii.
Pompa de vid de tip industrial este conceputda pentru o sarcina de lucru intensa. Datorita
dimensiunilor compacte, este potrivit pentru spatii restranse.

Dispozitivul este realizat complet din otel inoxidabil de calitate alimentara, avand o camera de
forma plata, ceea ce faciliteaza mentinerea acesteia in curatenie. Cele doua camere de lucru cu
capacitate rabatabila asigura o viteza mare de lucru, iar procesul de ambalare si pregatirea celei de-a
doua camere se desfasoara simultan. Ciclu mediu de vidare dureaza 30 de secunde, oferind
operatorului timp suficient pentru a umple cu produs a doua camera.

Fiecare camera de lucru are cate doua planse de sudura cu lungimea de 610 mm, iar latimea
standard a sudurii este de 10 mm. Modelul HVC-610S/2B-G este echipat cu functia de umplere cu
gaz. Vidarea in mediu gazos permite extinderea semnificativa a duratei de valabilitate a produselor
perisabile. Timpul de umplere cu gaz poate fi setat pe panoul de control si, la nevoie, optiunea poate
fi dezactivata.

Datorita raportului optim intre pret si calitate, aparatul se bucura de o cerere ridicata din
partea clientilor.

Include asamblarea, reglarea, consultanta privind intretinerea si materialele necesare la producere,
precum si instruirea personalului. Serviciul de garantie este de 1 an, cu intretinere de service inclusa.

Masini de vidat industriale cu Conveyor (cu support propriu pe roti)

Selectia si comanda acestui echipament se realizeaza conform unui caiet de sarcini
tehnic preliminar si cerintelor clientului:

e Tipul produsului
e Productivitatea
e Conditiile de exploatare
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Pungi Vacuum

Pungile vacuum speciale sunt folosite pentru pastrarea alimentelor si a altor obiecte intr-un
mediu etans si vid. Aceste pachete sunt adesea fabricate din materiale plastice speciale care permit
indepartarea aerului din interiorul pachetului si sigilarea etansa a acestuia, astfel prelungind durata de
pastrare a alimentelor si protejandu-le de deteriorare.

.
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Denumire Set
Pungi vaccum netede PA/PE 100mm*300 mm (200buc), set 200
Pungi vaccum netede PA/PE 100mm*400 mm (200buc), set 200
Pungi vaccum netede PA/PE 110mm* 350 mm (200buc), set 200
Pungi vaccum netede PA/PE 150mm* 200 mm (200buc), set 200
Pungi vaccum netede PA/PE 150mm*300 mm (200buc), set 200
Pungi vaccum netede PA/PE 170mm*250 mm (200buc), set 200
Pungi vaccum netede PA/PE 200mm*200 mm (200buc), set 200
Pungi vaccum netede PA/PE 200mm*300 mm (200buc), set 200
Pungi vaccum netede PA/PE 200mm*400 mm (200buc), set 200
Pungi vaccum netede PA/PE 250mm*300 mm (200buc), set 200
Pungi vaccum netede PA/PE 300mm*300 mm (200buc), set 200
Pungi vaccum netede PA/PE 300mm*400 mm (200buc), set 200
Pungi vaccum netede PA/PE 350mm*400 mm (200buc), set 200
Pungi vaccum netede PA/PE 350mm*450 mm (200buc), set 200
Pungi vaccum netede PA/PE 400mm*450 mm (200buc), set 200
Pungi vaccum netede PA/PE 400mm*700 mm (200buc), set 200
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Dispenser de etichete

Aceste dispozitive ajuta la imbunatatirea eficientei proceselor de ambalare, asigurand precizia si
viteza aplicarii etichetelor.

Dispenser semi-automatic de etichete FYJ-1150D

Acest dispozitiv simplu permite utilizatorului sa aplice manual etichete pe ambalaje. Este
echipat cu un mecanism automat pentru desprinderea etichetelor de pe rola si pentru alimentarea
acestora.

Dispozitivul este dotat cu un contor electronic si un regulator de viteza pentru alimentarea
etichetelor. Latimea maxima a etichetei este de 120 mm.

Avantaje: Pret accesibil, usurinta in utilizare, mobilitate.
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